
Buffetvorschläge / Allergene

Vorspeisen: Allergene: Allergene:

   O Saisonsalat (1)(2)(5)bcdfkl    O Silvanersuppe (4)hkf

   O Tomate Mozzarella kf    O Fränkische Hochzeitssuppe (4)ah

   O Lachs mit Honig-Senfsauce djhi    O Vitello Tonato (4)(6)cfli

   O Räucherlachs mit Sahnemeerrettich dfil    O Antipasti (2

   O Shrimpscocktail mit Mango bfc    O marinierter Kürbis k

   O Shrimpscocktail bfc    O geräucherte Entenbrust mit 

   O geräuchertes Forellenfilet d Feldsalat und Granatapfel k

   O Schinkenplatte (4)(7)    O Brotkorb a

   O gemischte Wurstplatte (4)(7)    O Käsevariationen f

   O Honigmelone mit Schinken (4)(7)    O Obazder (2)(7)f

   O Bresaola mit Ruccola und Parmesan (4)(7)fke

Beilagen: Allergene: Allergene:

   O Kartoffelklöße a    O Rosmarinkartoffeln

   O Spätzle ac    O Risotto

   O Sauerkraut (7)k    O Butternudeln acf

   O Schmorgemüse (4)f    O Schupfnudeln ak

   O Gemüsereis (4)f    O Rotkohl (5)(2)

   O Basmatireis    O Kartoffelplätzchen (4)c

   O Duftreis    O Herzoginenkartoffeln c

   O Champignons mit Chili und Knoblauch    O Kartoffelstampf f

   O Kartoffelgratin fni    O Gnocchi c

   O Buttergemüse (4)f    O Folienkartoffeln f

   O Ofengemüse je nach Saison (4)f    O Serviettenknödel cf

   O Speckbohnen (4)(6)

Inhaltsstoffe
(1) Farbstoff, (2) Konservierungsstoff, (3) koffeinhaltig, (4) Geschmacksverstärker,

(5) Süßungsmittel, (6)Phosphat, (7) Antioxidationsmittel

Allergene
a) Glutenhaltiges Getreide g) Schalenfrüchte

b) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse h) Sellerie und Sellerieerzeugnisse

c) Eier und Eiererzeugnisse i) Senf und Senferzeugnisse

d) Fisch und Fischerzeugnisse j) Sesamsamen u. Sesamsamenerzeugnisse

e) Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse k) Schwefeldioxid und Sulfite (Essig)

f) Milch und Milcherzeugnisse l) Soja und Sojaerzeugnisse
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Hauptspeisen: Allergene: Allergene:

   O Spießbraten (4),    O Edelfischfilet d

   O Rinderbraten    O Zanderfilet d

   O Sauerbraten hik    O Thunfischsteak d

   O Spanferkelbraten    O Penne al arrabiata (4)ai

   O Truthahnrollbraten (4),    O Tortellini mit (4)af

   O ofenfrischer Leberkäse (4)(5)(6) Babyspinat und Gorgonzolasoße

   O ofenfrischer Krustenbraten    O Rieslingsauce (4)fhk

   O ofenfrischer ganzer Truthahn    O Currysauce (4)(5)ihk

   O Schweinefilet    O Safransauce (4)fh

   O Rinderfilet    O Kräutersauce warm o. kalt f

   O Rib-Eye am Stück gebraten    O Sauerbratensauce (4)ahk

   O Gulasch (4)a    O Rinderbratensauce (4)ah

   O Wildgulasch mit Preiselbeeren (4)(5)a    O Rahmsauce (4)afh

   O Nürnberger Bratwürste (2)(6)    O Tomatensauce (4)i

   O Hähnchenburst in Salbeibutter f    O Cocktailsauce cil

   O rosa gebratene Entenbrust    O Honig-Senfsauce cil

   O geschmorte Gänsebrust    O Tartarsauce cil

   O Lachsfilet mit Kräutern d    O Remoulade cil

   O ganzer Lachs mit Kräutern und Zitrone dk    O Tzaziki f

Dessert:

   O Eis f    O Mokkacreme cf

   O Obstsalat    O Creme Brulee cf

   O Heiße Früchte    O Mousse au chocolat (2)cf

   O Früchtequark f    O Tiramisu (2)cf

   O Zimt Panna Cotta f    O Schokoladen-Kokoskuchen acef

   O Zitronencreme ck    O Blechkuchen acf

   O Joghurtcreme f    O Topfenpalatschinken acf

   O Bayrisch Creme cf    O Schokobrunnen mit fe

   O Cappuchinocreme cf frischem Obst

Inhaltsstoffe
(1) Farbstoff, (2) Konservierungsstoff, (3) koffeinhaltig, (4) Geschmacksverstärker,

(5) Süßungsmittel, (6)Phosphat, (7) Antioxidationsmittel

Allergene
a) Glutenhaltiges Getreide g) Schalenfrüchte

b) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse h) Sellerie und Sellerieerzeugnisse

c) Eier und Eiererzeugnisse i) Senf und Senferzeugnisse

d) Fisch und Fischerzeugnisse j) Sesamsamen u. Sesamsamenerzeugnisse

e) Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse k) Schwefeldioxid und Sulfite (Essig)

f) Milch und Milcherzeugnisse l) Soja und Sojaerzeugnisse
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